Les PLAT

Coté Poissons

Saumon Iaqué grillé, beurre blanc Grilled marinated SALMON ieviieeerreeeeereeieeerseeeerrsseseesssssecersssesesssnnns 18,00 €
Filet de bar grillé, beurre blanC Grilled SEabhass ccvrrrrreeeerrseeeerueiereresseerersnseeeessssesessssssessssssessssssesessnnnees 26,00 €
Sole MeUNIiere aUX CAPreS PANFIied SOLE ... rrcrirserseerseuesesesesssesssessssessssessesesscsesssessssessesssaes 26,00 €
Les 5 Gambas grillées, beurre blanc crilled king Drawns ...cececcesesceessescssesesesesseseesessescssesssesenne 24,00 €
Filet de merlu grillé, beurre blanc Grilled Hake FIlet wccecrreserrecererseserresesseessenessesessessasesescssenees 16,00 €

Cabillaud fumé (egerement salé) de la Maison Emile FOURNIER,

beurre a la flamande, asperges, iz Pilaf..........ccoennrec e 19,00 €
Grilled smoked cod filet (1ittle salty), butter sauce, asparagus, rice

Lotte, coulis de morilles,

purée de vitelottes, pois-gourmand croquants 21,00 €
Monkfish with mushrooms sauce, mashed potatoes, greedy peas

Coté Viande
Faux-filet « Angus », sauce béarnaise Crilled SEEACK ... o emrrrereereerecsrsstesessasesesessencsssseescssasencsesens 22,00 €

Filet de boeuf avec ou Sans ail, SaUCE DEAINAISE......ovevveveireieieeeteeeeeeereetetestesreeseeeestestessessessesseenees 26,00 €
Grilled beef filet with or without garlic

Cote de boeuf, sauce béarnaise, poélée de champignons au beurre d’ail.....Prix pour 2 personnes 48,00 €
Rib of beef, panfried mushrooms with garlic and herbs (price for 2 persons)

Brochette de cotelettes d’agneau, sauce béarnaise crilled 1amb cOLELEttEs ommrmrrrirererrereereerereaeane e 23,50 €

Fricassée de rognons veau a la moutarde, veal kidneys
garniture selon votre golit : pommes frites ou purée de vitelotte ou pommes a la cendre, salade............evvverrvenrrenes 20,50 €

Andouillette 5 AAAAA, créme moutarde / estragon, frites, salade........ccccceecveurrencrnenccnnenee 19,50 €

Chitterling saussage, taragon ans mustard creamy sauce

Véritable steak au poivre, coupé dans le filet, flambé au cognac, frites, salade....................... 27,00 €
Authentic pepper steak

Pied de cochon, sauce béarnaise, frites fraiches, salade crilied pig's trotter .............. 18,00 €

Coté Végétarien

Tarte fine au caviar de champignons et compotée de tomates au basilic,

oeuf au plat au piments d’Espelette, asperges et beurre blanc...........ccceevevcrnenccinncnnenccnne 18,00 €
Fine tart with mushrooms and tomato, egg, asparagus and butter sauce

Histoire Ancienne Patrick COMTE Artisan-Restaurateur




